
\1,100
アジフライ定食
Fried horse mackerel set meal

01
Order
Number

\1,100
02
Order
Number

塩サバ定食
Salted mackerel set meal

\1,100
03
Order
Number

メンチカツ定食

Menchi-katsu (breaded and 
fried minced beef) set meal 

\1,300
04
Order
Number

豚のしょうが焼定食
Pork fried with ginger set meal

\1,300
05
Order
Number

鶏の唐揚定食
Fried chicken set meal

\1,300
06
Order
Number

 味噌カツ定食

Miso-flavored deep fried pork
set meal

\600
07
Order
Number

山芋輪切鉄板
(香ばしい香りが楽しめる山芋を鉄板で焼き上げました。)

Sliced yam teppan
Yam with a fragrant aroma grilled on the iron plate.

\2,800
08
Order
Number

鰻重 ( 吸物と小鉢付 ) \200\300
牛スジ

Eel rice box
(with soup and side dish)

\100～\300
09
Order
Number

おでん 豚足
\200

10
Order
Number

生春巻
(たっぷり野菜とえびの生春巻 ) 1本

Fresh spring rolls（Fresh spring rolls with
 plenty of vegetables and shrimps） 11

Order
Number

\800
12
Order
Number

レタス炒飯
Lettuce fried rice

\800
13
Order
Number

卵ニラ炒飯
Egg and chives fried rice

\800
14
Order
Number

地鶏のタタキ
Tataki of local chicken

\600
15
Order
Number

野菜サラダ
Vegetable salad

シャキシャキのレタスがパラパラのごはんとマッチして、
とてもおいしいです。

食欲をそそる香りと味わいが特徴です。

It has an appetizing aroma and taste.

地物の鶏身を細かく切ってあぶった料理です。 地元で取れた新鮮野菜を使ったサラダです。

Open 18:00 ～ 22:00   (21:30 L.O)
憩い家 楽庵ikoiya RakuanH U M O R

M I N A M I O G U N I

ユ ー モ ア 南 小 国

Beef
牛肉

Pork
豚肉

Horse meat
馬肉

Chicken
鶏肉

Fish
魚

Use ingredients:meat

Place a chopstick at the root 
of the thumb and the index 
finger. 

Make a "V-shape" with the two 
sticks. Pick up food with the 
tips of the sticks.

＊The dish may change without notice.
　写真の内容は、変更になる場合があります。

How to use hashi (chopsticks) properly

1

2

3

1

2

3

Hold and stabilize the other
chopstick with the tips of the 
thumb and the index finger so 
that the two sticks are parallel. 

You can enjoy home-style cooking and special 
sake in a retro restaurant. There are also 
karaoke and tatami rooms, so it's perfect for 
parties. Reservations can be made in advance 
for a smooth service.

レトロな店内で家庭的な料理とこだわりのお酒
をお楽しみいただけます。カラオケやお座敷も
あるので宴会にもぴったり。事前にご来店予約
をいただけるとスムーズにご案内可能です。

店舗紹介
Introduction of restaurant

Most
popular

The crunchy lettuce matches the 
crumbly rice, very delicious.

A dish made with finely cut and 
seared local chicken.

A salad made with fresh local vegetables.

\600 ～
魚のカマ焼き
Pot-baked fish

塩をふって1日ねかせることで旨味が凝縮した
カマ焼きです

Sprinkled with salt and left for a 
day, gives this pot-baked dish has 
a condensed flavor

禁　煙

F OOD  M E N U

Close  Monday, Tuesday    Temporary store break

Oden pork leg beef tendon

＊Not Including tax.
　掲載メニューは全て税抜価格です。
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Number
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Number
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10
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Number

11
Order
Number

12
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Number

13
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Number

14
Order
Number

15
Order
Number

可以在复古的店内品尝享受家庭料理和酒。还

有歌唱和榻榻米室，非常适合举办聚会。 提前

预约，店家就可以迅速为顾客服务。

可以在古早風格餐廳享受家庭料理和美酒。 還

有卡拉 OK 室和榻榻米室，非常適合舉辦宴會。 

只要事先預約，就可以迅速為您您服務。

복고풍�매장에서�가정적인�요리와�엄선된�술을 
즐기실�수�있습니다. 노래방과�연회석방도�있어 
연회에도�제격입니다. 미리�방문�예약을�해 
주시면�원활하게�안내�가능합니다. 

店舗紹介
Introduction of restaurant

Most
popular

Place a chopstick at the root 
of the thumb and the index 
finger. 

Make a "V-shape" with the two 
sticks. Pick up food with the 
tips of the sticks.

How to use hashi (chopsticks) properly

1

2

3

Hold and stabilize the other
chopstick with the tips of the 
thumb and the index finger so 
that the two sticks are parallel. 

禁　煙

炸竹筴魚定食

香炸竹筴鱼定食

전갱이�튀김�정식

豬薑燒定食
姜烧猪肉定食

돼지고기�생강구이�정식

蔬菜沙拉

蔬菜色拉

야채�샐러드

使用当地采收蔬菜制成的色拉。

使用當地新鮮蔬菜製成的沙拉。

현지에서�채취한�신선한�채소를�사용한�샐러드입니다.

撒盐再放一天后，可将风味浓缩的窑烤法。

撒上鹽置放一天後，
可將風味濃縮的窯燒法。

소금을�뿌려�하루동안�재움으로써�감칠맛이 
응축된�가마(머리)구이�입니다.

将地产鸡肉细切后再炙烤的一种料理。

將地產雞細切炙烤的料理。

토종닭살을�잘게�썰어�올린�요리입니다.

特色是可引起食胃的香气和味道。

具有引起食胃的香氣和味道。

식욕을�돋우는�향과�맛이�특징입니다. 

シャキシャキのレタスがパラパラのごはんとマッチして、
とてもおいしいです。

食欲をそそる香りと味わいが特徴です。 地物の鶏身を細かく切ってあぶった料理です。 地元で取れた新鮮野菜を使ったサラダです。

松脆莴苣再配上蓬松米饭，相当美味。

口感鬆脆的萵苣搭配蓬鬆米飯非常美味。 

아삭아삭�양상추가�바삭바삭한�밥과�매치되어�너무 
맛있습니다.

鹽鯖魚定食

盐鲭鱼定食

소금간�고등어�정식
炸肉餅定食

香炸肉饼定食

멘치카츠�정식

炸雞塊定食
唐扬鸡定食

닭튀김�정식
味噌炸肉排定食
味噌香炸肉排定食

미소카츠�정식 山芋輪切鐵板
（將香氣撲鼻的山藥在鐵板上烤。）

轮切山芋铁板
（用铁板烤香气喷发的的山药。）

참마�둥글게썬�철판구이
（고소한�향기를�즐길�수�있는�참마를�철판에�구워�냈습니다. ）

鰻重 (附湯及小碗 )

黑輪 豬腳 牛筋

장어�덮밥(맑은�국과�작은�그릇�포함) 
\200\300
牛スジ

\100～\300
おでん 豚足 월춘권(월남쌈)

（많은야채�과�새우�월춘권（월남쌈））

어물 족발 소�수지

\1,100
アジフライ定食

\1,100
塩サバ定食

\1,100
メンチカツ定食

\1,300
豚のしょうが焼定食

\1,300
鶏の唐揚定食

\1,300
 味噌カツ定食

\600

山芋輪切鉄板
(香ばしい香りが楽しめる
 山芋を鉄板で焼き上げました。)

\2,800
鰻重
(吸物と小鉢付 )

\200

生春巻
(たっぷり野菜と
 えびの生春巻 )

1本

\800
レタス炒飯

\800
卵ニラ炒飯

\800
地鶏のタタキ

\600
野菜サラダ

\600 ～
魚のカマ焼き

塩をふって1日ねかせることで旨味が凝縮したカマ焼きです

燒烤魚下巴
(魚鰓到魚肩部位 )

生春巻（豪量蔬菜及蝦生春巻）

鳗鱼盒饭 (附汤及小碗 ) 生春巻（蔬菜及鲜虾生春巻）
黑轮 猪脚 牛筋 烤鱼下巴

생선�가마(머리)구이

萵苣炒飯

양상추�볶음밥
雞蛋韭菜炒飯

계란부추볶음밥
Tataki 半敲燒地產雞

토종닭�다진고기

莴苣炒饭 韭菜蛋炒饭 Tataki 地产鸡肉

F OOD  M E N U

＊照片的内容，随时有更换的可能。

＊根據具體情況，照片內容可能有所變更。

＊사진의�내용은�변경되는�경우가�있습니다.
　写真の内容は、変更になる場合があります。 

Use ingredients:meat

牛肉 豚肉 魚

鶏肉 馬肉

牛牛
소소

猪　豬猪　豬
돼지돼지

鱼　魚鱼　魚
생선생선

鸡　雞鸡　雞
닭닭

马　馬马　馬
말말

Open 18:00 ～ 22:00   (21:30 L.O)
憩い家 楽庵ikoiya RakuanH U M O R

M I N A M I O G U N I

ユ ー モ ア 南 小 国 Close  Monday, Tuesday    Temporary store break

＊登载的菜单的价格皆为不含税的价格。

＊登載的菜單價格，全部為含稅的價格。

＊게재된�메뉴는�전부�세금�별도�가격입니다.
　掲載メニューは全て税抜価格です。


